
Dish.1
新玉ねぎと燻製ベーコンのコンソメスープ　AM114

Dish.2
いちごと生ハムのイタリアンサラダ　SA174

Dish.3
桜エビと春キャベツのトマトパスタ　PR173

or
ポレンタと鴨肉のコンフィ　濃厚チーズソース　PR���

or

季節のパスタ (＋￥���)　PR127

Dessert
柑橘のスープ　DE207

＆
コーヒーまたは紅茶・ハーブティー

Dish.4
煎り酒でマリネしたホウボウのグリエ　天然塩の旨味で　MA256

or

恵庭米豚のロティ　甘夏のソース　MA257

or

厳選和牛サーロイン (＋￥�,���)　MA249

4,000

LUNCH

BISTRO J_O オリジナルパン



PRIVATE LUNCH

Dish.1
新玉ねぎと燻製ベーコンのコンソメスープ　AM114

Dish.2
厳選アジの瞬間フライ　　SA175

Dish.3
桜エビと春キャベツのトマトパスタ　PR173

or

ポレンタと鴨肉のコンフィ　濃厚チーズソース　PR174

or

季節のパスタ　PR127

Dessert
びわと木苺のクレープ　DE208

＆
コーヒーまたは紅茶・ハーブティー

Dish.4
鰆のソテー　山菜のサルサヴェルデ　MA258

or

恵庭米豚のロティ　甘夏のソース　MA257

or

厳選和牛サーロイン　MA249

BISTRO J_O オリジナルパン



PRANZO PLAN

Lunch Set ￥2,300

Set Drink

Set Drink

Soft Drink 〈All￥300〉

Alcoholic

ORANGE JUICE

オレンジジュース

COFFEE (HOT / ICE)

コーヒー (HOT / ICE)

PINK GRAPEFRUIT JUICE

ピンクグレープフルーツ

TEA (HOT / ICE)

紅茶 (HOT / ICE)

OOLONG TEA

ウーロン茶

HERB TEA

ハーブティー

GLASS WINE (White / Red)

LUNCHグラスワイン (白 / 赤)　¥500
BEER

LUNCHビール　¥500
NON-ALCOHOLIC BEER

LUNCHノンアルコールビール　¥400

SALAD PLAN
◇リトルジェムレタスとベーコンの焼きシーザーサラダ

PASTA PLAN   A
◇桜エビと春キャベツのトマトパスタ

PESCE PLAN    +￥500
◇本日のお魚　

CARNE PLAN   +￥700
◇本日のお肉　

PASTA PLAN   B
◇パンチェッタと空豆の白いアマトリチャーナ   グリチア風スパゲッティ

季節により食材が変更する場合がございます。　表示価格は消費税10％が含まれております。
Menu is depends on the season.　All Prices are in clude 10% consumption tax.

◇１５品目野菜のコールスロー　(SALAD PLAN は  ◇新玉ねぎと燻製ベーコンのコンソメスープ )  

◇オリジナルパン

◇本日のミニデザート

＋
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